HERZLICH WILLKOMMEN IM

EQUO
1706

@

Gault:Millau
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Wir freuen uns Sie durch den Abend begleiten zu durfen.

0 Hotel Rossli ® equo_1706



BRIOCHE

HUMMER BISQUE

AUFTAKT

Rindstatar, Shiitakepilze, Misomayonnaise
22

Zitronengras, Hummer-Ravioli, Fenchel
23

PORTOBELLO Tempura, Champignon, Thymian, Hefe
18
FELCHEN Kaffirlimette, Meerrettich,
AUS DEM fermentierter Kohlrabi

VIERWALDSTATTERSEE

21

KURBIS

Dreierlei vom Kurbis, Passionsfrucht,
Kardamom
18

v Vegetarisch

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 8.1%




HAUPTGENUSS

ENTE Rosa gebratene Brust, Brokkoli,
Cedri Zitrone, Norialge
46
KABELJAU Jakobsmuschel, Sanddorn, Karotte,
Premium Cru Kaviar
48
LAMM Ricken & Hals, Hokkaido Kurbis,
Amaranth
47
WAGYU RIND Haxe geschmort, Ravioli, Sellerie, Truffel
45
WIRSING SUsskartoffel, Schalotten, Balsamico,
Krduter
34

Lassen Sie sich von unserem Kichenteam Uberraschen:

6 Gdnge 5 Gange 4 Gange
119.- 105.- 89.-

v Vegetarisch

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 8.1%




VOLLENDUNG

KASE AUSWAHL Beeler Selection,
(ROLF BEELER) Chutneys, Frichte-& Nussbrot
25
BIRNE Madagascar Vanille, Birnenvariation,

Sesam

18

HERTENSTEINER KiwI Quark, Ahornsirup, weisse Schokolade
18
BLUTORANGE grilliert, Haselnusscreme, Ingwer,

Rosmarin

18

Weinbegleitung (1 dI/Glas) in:

3 Gangen 4 Gangen 5Gdangen 6 Gdngen
24 32 40 48

v Vegetarisch

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 8.1%




FLEISCH- & FISCHDEKLARATION:

Rind: Schweiz
Kabeljau: Island
Ente: Frankreich
Felchen: Schweiz
Lamm: Schweiz

Unser Importfleisch kann mit Hormonen als Leistungsforderer und/oder mit
Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt
worden sein. Ausnahmen werden gesondert deklariert.

Uber die genaue Herkunft einzelner Gerichte sowie Uber Zutaten die Allergien
und/oder Unvertrdglichkeiten auslésen  koénnen, informiert Sie wunser
Serviceteam gerne auf Anfrage.

v Vegetarisch

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 8.1%



